ANTOINE OLIVIER
GRANDS VINS DE BOURGOGNE

MAISON FONDEE DEPUIS ... LONGTEMPS'!

Bourgogne Pinot Noir « (O rouge »
VIGNOBLE

Appellation
Bourgogne Pinot Noir

Cépage
OLIVI 100% Pinot Noir

Terroir
Sol argilo calcaire

Age moyen
25 ans sur le terroir de Santenay

PRATIQUES VITI-VINICOLES

Méthode culturale

Culture selon des méthodes ancestrales, sans désherbage chimique ni
produit de synthese. Vendanges manuelles, transport des raisins en
petites caisses, tri sur table systématique a réception.

Vinification & élevage
Fermentation en cuve inox thermo-régulée. Peu de pigeage, travail en

VN ’&g RGO GNE douceur pour une extraction douce puis élevage en f(its 12 mois, finale en
y_ %3 rou.%} cuves 4 a 6 mois supplémentaires .Mis en bouteille a la propriété, sans

B%RGOQ\I collage, ni filtration.
RYyor MR LE PINOT NOIR

ANTOINE

~____OLIVIER Aspect : Robe rubis clair, brillante

Nez : Fruits frais, floral

Bouche : Attaque vive et dynamique, tanins souples
Harmonie Mets et vins : Charcuterie, grillades, poissons
Température de Service : 16°

Conservation : 3 a 6 ans d’age

« La porte d’entrée de la bourgogne. Vinification et élevage relativement court pour conserver le fruit et la
fraicheur. Nez de fruits frais et bouche suave pour un plaisir immédiat.» / - o
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